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Bois des Moines 2009 
Un Côtes-du-Rhône Villages résolument 

généreux 
 

Communiqué découverte - Communiqué plaisir - Communiqué terroir - Communiqué élégance 
 

Si, grâce à un terroir remarquable et une équipe véritablement engagée, Gigognan produit de 
superbes Châteauneuf-du-Pape, il signe également un Côtes-du-Rhône Villages très enjôleur. 
Baptisée Bois des Moines, cette cuvée séduit en effet par sa rondeur et sa puissance tout en 

s’imposant comme le meilleur rapport qualité/prix du château.  
Un vin à la personnalité affirmée qui fait aisément l’unanimité, à l’instar de ce millésime 2009. 

 

Château Gigognan : une renaissance savamment 
orchestrée 
 

Propriétaires de Gigognan depuis 1996, Anne et Jacques Callet n’ont eu de 
cesse de redonner ses lettres de noblesse au domaine. Pour cela, entre 
Châteauneuf-du-Pape et le village de Sorgues, tout a commencé par la 
rénovation des vignes et la construction d’une nouvelle cave. Depuis, sous la 
houlette de Laure Ambroise Habasque, l’œnologue du domaine, Gigognan 
signe des vins fiers de leur terroir et de leurs cépages, tout en prenant soin de 
préserver l’environnement. L’an passé, le château Gigognan a d’ailleurs obtenu 
le label “vin issu de raisins en production biologique” certifié par l’organisme 
ECOCERT. Quant au magnifique château, bâti au XIXe siècle par les Célestins 
d’Avignon, fidèle au style des grands manoirs de Provence, il a également eu 
droit à d’importants travaux de rénovation. L’occasion de créer six chambres 

d’hôtes de toute beauté offrant une vue unique sur les vignes, les oliviers et la piscine… De quoi tomber 
définitivement sous le charme de Gigognan et de ses vins ! 
 

Bois des Moines 2009, une cuvée puissante et 
élégante 
 
50 % de mourvèdre, 25 % de grenache et 25 % de syrah : tel est l’assemblage qui compose ce Côtes-
du-Rhône Villages. Des raisins nés sur des parcelles situées sur les hauteurs du domaine, exposées 
plein Sud, et protégées par les bois aux abords du château. Un choix largement récompensé : le Bois 
des Moines 2009 a obtenu la  Médaille d’argent au Concours des Vins d'Orange 2011, la Médaille 
d’argent Decanter World Wine Awards 2011 et la Médaille d’argent au Concours de Vinsobres 2011. 
 



 
 
 
 
 
 
 

 
 
Laissez-vous tenter… 
Avec sa belle robe d’un rouge dense et un nez dominé par les fruits mûrs ainsi 
que les épices et la réglisse, le Bois des Moines 2009 revendique une 
personnalité très Sud. Il s’agit d’un vin généreux et puissant, dévoilant une 
bouche tout à la fois riche, souple et élégante. Un Côtes-du-Rhône Villages déjà 
complexe qui devrait ravir les amateurs. 
 
Quels accords ? 
Idéalement servi autour de 18° C, ce Côtes-du-Rhône Villages s’affiche comme 
un complice de choix dès lors qu’il s’agit de faire honneur au gibier. Faisan au 
chou, civet de lièvre ou daube de sanglier : le Bois des Moines est assurément à 
la hauteur de ces rendez-vous. S’il peut se déguster dès aujourd’hui, de 
préférence carafé, ce millésime 2009 mérite d’être oublié en cave quelques 
années. Il gagnera en complexité et dévoilera toute sa personnalité. 
 
 
 

La cuvée Bois des Moines 2009 du château Gigognan est vendue chez les meilleurs cavistes au 
prix de 10 € environ. 
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